




W I L L K O M M E N

W I L L K O M M E N  I M  S O L I N O

Viele mediterrane Köstlichkeiten und eine große Auswahl an Pizzen, sowie saisonale Speziali-
täten sind eine Garantie für den schönen Ausklang eines herrlichen Tages. Ein kühles Bier vom 

Fass, leckere Cocktails und viele alkoholfreien Erfrischungen zusammen mit einem leckeren 
Essen sorgen für den perfekten Abschluss eines genussreichen Tages.

Wir freuen uns Sie als Gast begrüßen zu dürfen! - Ihr Solino Team

„Traditioneller Sonntagsschmaus”
Wie gewohnt gibt es im Solino jeden Sonntag ab 10 Uhr Brunch, mit vielen kalten und warmen 
Speisen. Zu einem fairen Preis gibt es alles, was das Herz begehrt: Von diversen Marmeladen, 
Aufschnitt und Käsevariationen sowie Gemüse, über warme Spezialitäten bis hin zu köstlichen 
Desserts. Schöner kann ein Sonntag nicht beginnen! Den Langschläfern – und wer ist es sonn-

tags nicht – empfehlen wir zu reservieren!

Ihre individuelle Veranstaltung
Wer eine ganz individuelle Veranstaltung bevorzugt oder mit einem besonderen Event in der 

Bekanntschaft‚ ”Punkten” möchte, sollte sich mit uns in Verbindung setzen. Ob die große, tradi-
tionelle Weihnachtsfeier, ein schickes Festessen, oder die individuelle Geburtstagsparty - alles ist 

möglich! Wir erstellen Ihnen gerne ein unverbindliches Angebot.

Hungrig nach dem Training?
Wer Mitglied im Fitness First ist und nach dem Training noch ein leckeres Essen in angenehmer
Atmosphäre genießen möchte bekommt auf unsere Speisen (excl. Mittagsmenü), 10% Rabatt!

w w w . r e s t a u r a n t - s o l i n o . d e



S P E I S E N     

S A L A T E
Serviert mit frisch gebackenen Ciabattabrot

Tomatensalat									         6,50
mit Oliven und Zwiebeln

Mozzarella mit Tomaten							       8,20
mit Basilikumpesto	

Gemischter Salat								        6,90
mit Tomaten, Gurken, Mais, Paprika und Oliven

Putensalat									         11,50
mit Putenbruststreifen, Artischocken, Paprika, Mais, Zwiebeln, Oliven, 		
Peperoni, Tomaten und Gurken

Mittelmeer Salat								        11,90
mit Rumpsteak in Streifen, Tomaten, Paprika, Gurken, Peperoni, Oliven, 
Zwiebeln, Mais und Pinienkernen

Rucola Salat									         10,90
mit Tomaten, Mais, Oliven, Artischocken, Peperoni, Pinienkernen und frischem 		
Parmesan

Champignon Salat								        10,90
mit gebratenen Champignons, Rucola, Tomaten, Gurken, Mais 		
und Karotten

Thunfisch Salat								        10,90
mit Thunfisch, Ei, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Zwiebeln und gefüllten Weinblättern 	

Solino Salatteller								        10,50
mit Schafskäse, Oliven, Peperoni, Zwiebeln und gefüllten Weinblättern 

Ceasar Salat			   11,90
mit gegrillter Hähnchenbrust, Römersalat, Cherry-Tomaten, Pinienkerne, Gurken,  
Paprika, Parmesan und Ceasar Dressing

Dressing nach Wahl
Vinaigrette, Joghurt, Honig-Senf, Ceasar oder Balsamicoessig und Öl



S P E I S E N

K L E I N I G K E I T E N 

Minifrühlingsrollen								        6,50
mit Salatbeilage und Süßsauersauce (10 Stück)

Bruschetta									         5,30
drei Scheiben geröstetes Ciabatta mit frischen Tomaten, Basilikumpesto, Knochblauch

Bruschetta Tonno								        5,90
drei Scheiben geröstetes Ciabatta mit Tunfisch und Zwiebeln

Nachos									         5,50
mit Käse überbacken, Salsa- oder Süß-Sauer als Dip

Nachos Pollo									         6,80
mit Hähnchenfleisch, Salsa- oder Süß-Sauer als Dip

Schafskäse gebacken								       7,30
Preiselbeeren, Salatbeilage, Ciabattabrot

Mozzarellasticks mit Sour Cream						      7,60
Salatbeilage, Ciabattabrot, Dip (6 Stück)

2 Hähnchenspieße								        8,50
Salatbeilage und Dip

Chickenwings									         7,50
Salatbeilage, Süß- Sauersauce, Ciabattabrot (6 Stück)



K A R T O F F E L G E R I C H T E

Ofenkartoffel									         7,20
mit Sour Cream, Salatbeilage

Ofenkartoffel Lachs								        8,90
mit Lachs, Sour Cream und Salatbeilage

Ofenkartoffel Hähnchen							       8,90
mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Sour Cream, Salatbeilage

Ofenkartoffel Gemüse								       8,70
mit Zucchini, Champignons, Paprika, in Honig- Balsamico, Sour Cream und Salatbeilage

Pommes Frites								       3,50

S U P P E N

Tomatensuppe									        4,90
mit feinen Kräutern und Reis

Rucolasuppe									         5,10
mit Schmand verfeinert	

Hühnersuppe								        5,10
mit feinen Gemüsestreifen

S P E I S E N     



T A P A S

Frisches Gemüse (gegrillt)							       8,60
Auberginen, Zucchini, Paprika, Champignons und Tomaten 
in einer pikanten Tomaten-Kräutersauc

Gefüllte Champignons								       7,90
Champignons gefüllt mit verschiedenen Käsesorten

Gebackene Kirschtomaten							       7,90
Tomaten gebraten mit Fetakäse und Kräutern in Knoblauchbutter 
und mit Parmesan überbacken

Eingelegte Oliven & Peperoni							       6,90
Oliven und Peperoni mit Schafskäse

Frikadellen									         7,90
Hackbällchen mit frischem Knoblauch in Tomatensauce	

Datteln								       7,90
Datteln mit Fetakäse gefüllt, im Bacon-Mantel mit frischer Minze und Butter gebraten

Chorizo „mallorqinische Art“							       7,90
Paprikawürstchen in einer Honig-Rotwein-Sauce	

Gefüllte Weinblätter								        7,20
Weinblätter mit gebackenem Fetakäse in pikantem Knoblauch-Olivenöl

Muscheln									         7,90
Muscheln in Tomatensauce mit Knoblauch	

 

U N S E R E  E M P F E H L U N G 

Tapas gemischt								        14,90
Von allem etwas - lassen Sie sich überraschen!

S P E I S E N



S P E I S E N     

P I Z Z A  
V E G E T A R I S C H 

Magherita									         6,50
mit Käse

Romana									         8,20
mit Peperoni, Artischocken, Schafskäse und Oliven

Funghi										         8,20
mit frischen Champignons

Aglio								        8,70
mit Peperoni, Mais, Zwiebeln, Schafskäse und Knoblauch

Mozzarella									         8,70
mit Mozzarella, Tomaten und frischem Basilikumpesto

Spinaci										         8,70
mit Spinat, Tomaten, Knoblauch und Fetakäse

Gemüse									         9,20
mit Brokkoli, Tomaten, Zucchini und frischen Champignons

Quattro									         9,20
mit Mozzarella, Schafskäse, Gouda und Gorgonzola
 



S P E I S E N

P I Z Z A 
M I T  F L E I S C H  &  C O

Salami										         8,20
mit Salami

Prosciutto									         8,20
mit Vorderschinken

Hawaii									         8,70
mit Vorderschinken und Ananas

Rustica									        8,70
mit Brokkoli, Vorderschinken, Champignons und Sauce Hollandaise

Tonno									         9,40
mit Tunfisch, Peperoni und Zwiebeln

Rucola									        9,40
mit Cherrytomaten, Parmaschinken, Rucola und Parmesan

Gyros								        9,40
mit Gyros (Hähnchen/Pute/Schein), Zwiebeln und Sour Cream

Curry									         9,50
mit Hähnchen, Ananas und Curry-Soße

Solino									         9,70
mit Salami, Vorderschinken, Paprika, Oliven, Zwiebeln, Artischocken und Peperoni



S P E I S E N     

B U R G E R  &  B A G U E T T E

American Burger								        9,40
mit Beef, Salat, Tomaten, Zwiebeln, Dill-Gewürzgurken, Mayonnaise und Ketchup 
- dazu Pommes

Crispychicken Burger								        9,40
mit paniertem Hähnchenbrustfilet, Käse, Tomate, Zwiebeln und Jalapeños 
- dazu Pommes	

Barbecue Burger								        9,40
mit Beef, Käse, Salat, Tomaten, saure Gurken, Zwiebeln und BBQ-Sauce 
- dazu Pommes

Vegetarischer Burger								        9,40
mit Gemüsebratling, Rucola und Tomaten - dazu Pommes

Hähnchen-Avocado Burger							       9,40
mit Hähnchenbrustfilet, saure Gurken, Tomate und Avocadocreme 
- dazu Pommes

Mozzarellabaguette								        5,70
mit frischen Tomaten, Basilikumpesto und Dip

Schafskäsebaguette								        6,30
mit Paprika, Tomaten und Dip

Hawaiibaguette								        6,30
mit Schinken, Ananas und Dip	

Thunfischbaguette								        6,30
mit Zwiebeln, Käse und Dip

Clubsandwich									         8,60
mit gegrillten Hähnchenbrustfilet, Bacon, Käse, Salat und Gurke 
- dazu Pommes	

Pizzabrot									         4,90
mit Kräuterbutter

Pizzabrot Fromaggio								        5,50
mit Gouda überbacken und Dip	



S P E I S E N

N U D E L N  
Stellen Sie Ihre Pasta selbst zusammen. Wählen Sie Ihre liebste Nudelsorte:

Spaghetti, Maccaroni, Tagliatelle, Tortellini (mit Rindfleisch)

Bolognese									         8,90
mit Hackfleisch-Tomatensauce

Curry									         9,30
mit Hähnchenbruststreifen, Zucchini, Champignons, Paprika und Currycremesauce

Pesto										          9,60
mit Hähnchenbruststreifen, Champignons, Brokkoli, Cherrytomaten
getoppt mit Parmesa, Pinienkernen und Pesto-Sahne-Sauce,

Aglio & Olio									         8,50
mit Knoblauch, Oliven und Peperoni in Olivenöl gebraten

Gorgonzola									         9,50
mit Gorgonzola und Brokkoli

Rucola									        9,60
mit Rucola, Parmesan, Pinienkernen und Tomatensauce

Carbonara								        8,90
mit Schinken, frischem Parmesan und Sahnesauce

Al‘Arrabbiata									         9,90
mit Hähnchenbruststreifen, Oliven, scharfer Peperono und Tomaten-Sahnesauce

Spinaci										         9,90
mit Hähnchenbruststreifen, Spinat, Champignons und Sahnesauce

Con Pollo									         9,60
mit scharf angebratenen Hähnchenbruststreifen und Honig-Chilli-Sauce

Pinoli								        9,60
mit Spinat, Knoblauch, Pinienkernen, frischem Parmesan und Sauce Hollandaise

Napoli									         7,50
mit Tomatensauce



S P E I S E N     

Ü B E R B A C K E N E S

Lasagne Bolognese  								        10,50
mit Hackfleischsauce, im Ofen mit Käse überbacken 

Lasagne Vegetaria								        10,50
mit Zucchini, Paprika, Karotten, Champignons, Tomatensahnesauce 
und Käse überbacken

Pasta Mista									         10,90
verschiedene Nudelsorten in einer Pfanne mit Tomaten-Hackfleischsauce 
und Käse überbacken

Maccaroni Spezial								        10,90
mit Hähnchenbruststreifen, Spinat, Champignons, Sahnesauce 
und überbacken mit Gouda

Spinatauflauf									         10,90
mit Blattspinat, Kartoffeln, Champignons, Knoblauch, Bechamelsauce 
und mit Käse überbacken

Solinoauflauf									         10,90
mit Kartoffeln Paprika, Oliven, Peperoni, Knoblauch, Schafskäse 
und mit Gouda überbacken	

Mozzarellaauflauf								        10,90
mit Zucchini, Kartoffeln, frischen Tomaten, Sahnesauce und mit Mozzarella überbacken

Champignonpfanne								        11,60
mit Champignons, Kartoffeln, Broccoli, Zwiebeln, Tomaten-Sahnesauce 
und mit Käse überbacken

Reispfanne									         11,90
Reis mit Hähnchen, grünen Bohnen, Paprika, Mandeln, Rosinen, Bananen 
und mit Käse überbacken	

Putenauflauf								        11,90
mit Putenfleisch, Kartoffeln, Broccoli, Champignons in Weißweinsauce 
und mit Käse überbacken



S P E I S E N

O M E L E T T E S

Omelette mit Champignons							       10,50
mit Schinken, Champignons, Ciabatta und Salatbeilage

Omelette Spinat								        10,50
mit Spinat, Tomaten, Schafskäse, Ciabatta und Salatbeilage

Bauernfrühstück								        10,50
Kein Kommentar - Muss einfach jeder kennen!?



S P E I S E N     

F L E I S C H  

Curry Chicken									        12,90
zwei Hähnchenbrustfilets mit Ananas, Erbsen, Reis und Curry-Sahne-Sauce

Chicken Tandoori								        13,90
zwei Hähnchenbrustfilets eingelegt in Joghurt und mit ausgewählten 
indischen Kräutern gegrillt,
Tomaten, frischer Minze, Reis und Sour Cream

Thali indischer Art								        12,90
saftiges Hähnchenbrustfilet mit frischem Gemüse, Reis, pikanter 
Tomaten-Ingwersauce und Salatbeilage

Mango Chicken								        11,90
mit Hähnchenbruststreifen, Kokosmilch, Mango, Knoblauch, Ingwer, 
Reis und Tomatensauce

Chicken Spinat								        12,90
mit Hähnchenbruststreifen mit Zwiebeln, Spinat, Ingwer, Knoblauch, 
mit indischen Gewürzen, Reis, Tomaten-Sahnesauce und Salatbeilage

Hähnchen- oder Schweineschnitzel						      11,50

Hawaii  
mit Ananas, überbackenen Käse, Pommes und Salatbeilage

Wiener Art 
mit Pommes und Salatbeilage

Jäger Art 
mit Sahnesauce, frischen Champignons, Pommes und Salatbeilage

Zigeuner Art 
mit Zwiebeln, Paprika-Tomatensauce, Pommes und Salatbeilage



S P E I S E N

F L E I S C H

Rumpsteak 200g								        17,90
mit Kräuterbutter und Folienkartoffel oder Pommes und Salatbeilage	

Rumpsteak Classic 200g							       18,90
mit gebratenen Champignons, grünen Bohnen, Zwiebeln, 
Bratkartoffeln und Salatbeilage

Putensteak 200g								        14,50
mit Gorgonzolasauce, Pommes und Salatbeilage

Schweinemedaillons								        13,90
mit Jägersauce, Brokkoli, Bratkartoffeln und Salatbeilage

Gemischte Grillplatte								        19,90
Schweineschnitzel, Hähnchenbrustfilet, Putensteak, Rinderstreifen, Pommes, 
Chilli Sauce und Salatbeilage	

Gyrosteller								        11,30
wahlweise Puten-, Hähnchen- oder Schweinefleisch, Pommes oder Reis, 
dazu Sour Cream und Salatbeilage

Geschnetzeltes								        11,30
wahlweise Puten-, Hähnchen- oder Schweinefleisch, Zwiebeln und 
Paprika in Rahmsauce, Pommes oder Reis und Salatbeilage

F I S C H  

Rotbarsch									         13,90
Filet vom Grill, Basilikum-Kräutersoße mit Reis

Calamares									         10,90
gebackene Tintenfischringe, Knoblauchsauce, Salatbeilage und Ciabattabrot

Scampi									         15,90
acht Riesengarnelen mit Knoblauchsauce, Salatbeilage und Ciabattabrot

Dorade									        15,90
Filet vom Grill, Weißweinkapernsoße mit Kartoffeln



D E S S E R T  &  E I S

D E S S E R T 

Gebackene Apfelringe mit Zimt						      4,90
in einer Amaretto-Vanille-Sauce

Apfelstrudel									         4,90
mit Vanille-Sauce oder Vanilleeis

Tiramisu									         4,90
mit leckerer Mascarpone Creme, lockerem Biskuit sowie Kaffee und Kakao

P F A N N K U C H E N
					   
Pfannkuchen mit Zimt und Zucker						      4,90

Pfannkuchen mit Apfelmus						      5,50

Pfannkuchen mit Nutella							       5,50

Pfannkuchen mit heißen Kirschen und Sahne					    5,90

Pfannkuchen mit Bananen und Schokoladensauce				    5,90

Pfannkuchen mit Apfelstücken, Zimt und Vanillesauce			   5,90

Pfannkuchen mit Eis						      5,90



D E S S E R T  &  E I S

E I S 

Ben & Jerry‘s									         3,50
Chocolate / Strawberry Cheesecake / Cookie Dough / Caramel Chew Chew

Bananensplit									         5,10
Banane mit Vanilleeis, Sahne und Schokoladensauce

Coupe Dänemark								        4,60
drei Kugeln Vanilleeis, Sahne und Schokoladensauce

Kirschbecher							       4,90
zwei Kugeln Vanilleeis, Kirschjoghurt, Kirschen und Sahne

Likörbecher							       4,90
Vanille-, Wallnuss- und Schokoladeneis, Sahne und Eierlikör

Nussbecher							       5,20
Vanille-, Wallnuss- und Schokoladeneis, Schokoladensauce, Wallnüsse und Sahne

Milchshake							       4,10
Erdbeer, Schokolade oder Vanille
	
Frischer Bananenshake					     4,60

Eiscafé					    4,60

Eisschokolade					    4,60



G E T R Ä N K E

B I E R E

B I E R  V O M  F A S S 				    0,3l			   0,5l

Bitburger Pils						      2,70	 3,90

Köstritzer Schwarzbier				    2,70	 3,90

Erdinger Hefeweizen					     2,70	 4,00

Guiness						      2,90	 4,10

Alsterwasser						      2,70	 3,80

Diesel							       2,70	 3,80

B I E R  I N  D E R  F L A S C H E 						    
0,33l

Becks										          2,70

Becks Gold									         2,70

Becks Green Lemon								        2,70

Bitburger (alkoholfrei)								        2,70

Corona									        3,70

Desperados									         3,70

Schöfferhofer Grapefruit							       2,70

Erdinger Kristall					     0,5l		  3,90

Erdinger Dunkel					     0,5l		  3,90

Erdinger (alkoholfrei)					     0,5l		  3,90

Chiemseer Hell					     0,5l	 3,90

 So gut kann Bier schmecken. So gut kann  So gut kann  So gut kann Bier schmecken.Bier schmecken.Bier schmecken.Bier schmecken. So gut kann Bier schmecken.
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G E T R Ä N K E

A L K O H O L F R E I E  E R F R I S C H U N G E N

C O C A  C O L A  &  C O 			   0,2l			   0,4l
	
Coca Cola 						      2,60	 3,90

Coca Cola Light 	 				    2,60	 3,90

Coca Cola Zero 	 				    2,60	 3,90

Fanta 			   				    2,60	 3,90

Spezi 		  					     2,60	 3,90

Sprite 			   				    2,60	 3,90

Eistee Pfirsich	 					     2,40	 3,90

Red Bull 	 				    0,25l	 3,50	

B I O N A D E 	 							       0,33l

Holunder								        3,20

Litschi								        3,20

Ingwer-Orange								       3,20

S C H W E P P E S 								       0,2l

Bitter Lemon 								        2,80

Ginger Ale 								        2,80

Tonic Water 								        2,80

Dry Tonic Water 								        2,80

M I N E R A L W A S S E R 			   0,25l		  0,75l 
 

Gerolsteiner classic / still				    2,30			   5,90



G E T R Ä N K E

	
					     S Ä F T E 		
			   				  
							       0,2l			   0,4l

Apfel							       2,80	 3,90

Orange							      2,80	 3,90

Orange frisch gepresst				    3,30	 5,20

Banane 1						      2,80	 4,10

Kirsche 1						      2,80	 4,10

Ananas							      2,80	 4,10

Maracuja						      2,80	 4,10

Cranberry						      2,80	 4,10

Kiba							       2,80	 4,10

Mango							      2,80	 4,10

Rhabarber						      2,80	 4,10

Alle Säfte auch als Schorle erhältlich

1) mit Farbstoff Beta-Carotin 	 2) Koffeinhaltig 	 3) mit Farbstoffen 	 4) Chininhaltig 	

5) mit Konservierungsstoffen	 6) mit Aromastoffen 	 7) Antioidationsmittel



G E T R Ä N K E

K A F F E E  &  M E H R

C A F É  &  F A C E T T E N 						    
	
Café Crema (Tasse)								        2,30

Café Crema (Becher)								        2,70

Espresso								        1,90

Doppelter Espresso								        2,60

Cappuccino								        2,50

Café au lait								        3,30

Latte Macchiato								        2,90

Latte Macchiato Dolce								       3,30
Espresso mit Kakao und aufgeschäumter Milch

Flavour								       0,50
Vanille, Karamel, White Chocolate, Haselnuss, Amaretto, Kokos, weitere auf Anfrage
			 
Schokolade mit Sahne								       3,10
Kakao mit geschäumter Milch oder Sahne 

								      

Alle Kaffee-Variationen auf Wunsch auch entkoffeiniert
					   



G E T R Ä N K E

T E E

Glas

Darjeeling								        2,60
Blumiges, intensives Aroma

Earl Grey								        2,60
Der Klassiker mit dem Aroma der Bergamotte-Frucht

Assam								       2,60
Der kräftige Tee Nordindiens - gehaltvoll und malzig

Grüner Tee								        2,60
Unfermentiert, duftig frisch im Geschmack, weiches Aroma

Rooibos Vanille								        2,60
Südafrikanischer Rooibos, abgerundet mit feinem Vanillearoma

Grüner Tee Jasmin								        2,60
Erlesener Grüntee, versetzt mit Jasminblüten

Kamillentee								        2,60
Mild und wohltuend

Pfefferminztee								        2,60
Anregend, erfrischend und bekömmlich

Früchtetee								        2,60
Sorgfältig komponierte Früchtemischung - herzhaft fruchtig

Frischer Minztee							       2,90
Frischer Minztee mit Honig

Frischer Ingwertee								        2,90
Frischer Ingwertee mit Honig

Heiße Zitrone								        2,70
Frischer Zitronentee mit Honig



G E T R Ä N K E

S E K T - C O C K T A I L S
			 

Ramazotti Rosato	 							       5,90 
Ramazotti Rosato, Prosecco, Basilikum								      
		
Aperol Spritz	 								        5,90 
Aperol, Prosecco, Soda, Orange	

Hugo	 									         5,90 
Holunderblütensirup, Minze, Prosecco, Soda, Limette	

P R O S E C C O
								      

Prosecco Hausmarke Solino	 				    0,2l		  4,40 

								        0,75l		  15,50
			 

S H O T S
			    			 

B‘52	 									         3,90
Kahlua, Baileys, 73%-iger Rum 
										        
Kamikaze	 								        3,90
Vodka, Triple Sec, Limejuice 
			 
Finish	 3,90



G E T R Ä N K E

W E I S S W E I N E

					   
			   				    0,2l			   0,5l

Baden lieblich						     4,90	 11,10
Deutschland 
vollmundig, abgerundet, aromatisch

Baden trocken						     4,90		  11,10
Deutschland 
lebendig, zitronenfrischer Geschmack

Riesling						      5,20	 11,70
Deutschland
trockenm würzig - fruchtig und lebendig - saftig

Sauvignon Blanc					     5,20	 11,70
Frankreich
trocken, blumig, an grüne Äpfel erinnernd

Chardonnay						      4,90	 11,10
Italien
trocken, leicht pfirsichduftig, knackig, füllig

Pinot Grigio						      4,90	 11,10
Italien
trocken, mit Melonen, Nüssen und Honig im Geschmack

Grauer Burgunder					     5,20	 11,70
Deutschland
trocken, vollmundig, Quitten, Mandeln und Zitrusfrüchte

R O S É
					   
			   				    0,2l			   0,5l

Weißherbst						      4,90	 11,10
Deutschland 
halbtrocken, bekömmlich und elegant

Bardolino						      4,90	 11,10
Italien 
trocken, harmonisch, leicht und spritzig frisch



G E T R Ä N K E

R O T W E I N E

					   
							       0,2l			   0,5l

Merlot							       4,90	 11,10
Italien 
trocken, frisch und fruchtig in der Nase, lebendig, kraftvoll

Primitivo						      5,20	 11,70
Italien 
trocken, ein vollmundiger, am Gaumen kräftig erscheinender 
Wein mit leicht erdiger Note, elegant, ausgewogen

Pinot Noir						      5,90	 13,90
Deutschland 
Rubinrot, vollmundig und elegant, mit ausgeprägten Fruchtaromen

Malbec							      5,30	 11,90
Argentinien 
trocken, pikant, erinnert an Waldfrüchte & frische Pflaumen

Rioja Tinto						      5,30	 11,90
Spanien 
trocken, fruchtig, geschmeidig, mit leichtem Barrique - Anklang

Cabernet Sauvignon					     5,30	 11,90
Chile 
trocken, tiefe Farbe, Duft nach schwarzen Johannisbeeren, 
vielschichtiger Geschmack und reichlich Tannin

Dornfelder						      4,90	 10,90
Deutschland 
lieblich, schmeckt nach Himbeeren, Erdbeeren und 
Kirschen mit einer leichten Note von Anis

Alle Weine sind auch als Schorlen erhältlich

	



G E T R Ä N K E

C O C K T A I L S
täglich ab 18 Uhr

HAPPY HOUR - JEDER COCKTAIL NUR 5,50€ 
Montag bis MIttwoch ab 21 Uhr | Donnerstag schon ab 18 Uhr

					   

M O C K T A I L S (alkoholfrei) 								      
				  
Virgin Colada									         5,80
Kokos, Sahne, Ananas, Orange

Bora Bora									         5,80
Ananas, Orange, Maracuja, Grenadine

Ipanema Original | Kirsch / Mango / Maracuja				    5,80
Limette, brauner Rohrzucker, Ginger Ale | Kirsch / Mango / Maracuja

Safer Kiss									         5,80
Cranberry, Orange, Mango

Indian Summer								        5,80
Sahne, Vanille, Mango, Maracuja

Skyline										         6,70
Haselnuss, Amaretto, weiße Schokolade, Banane, Milch, Kirsche

L A M E 											         
		
Caipi Original | Kirsch / Mango / Maracuja					     5,90
Cachaca, Limette, brauner Rohrzucker, Soda | Kirsch / Mango / Maracuja

Gin Sour								        5,90
Beedeater Gin, Zitrone, Zucker

Cuba Libre									         5,90
Havana Club, Limette, Coca Cola

Tequila Sunrise								        5,90
Tequila, Limette, Grenadine, Orange

Sämtliche klassischen Cocktails bereiten wir Ihnen selbstverständlich auf Wunsch zu.  
Unser Personal berät Sie gerne.



G E T R Ä N K E

			 
D E C E N T 											        
		
Pina Colada									         6,40
Rum, Batida de Coco, Sahne, Ananas

Strawberry Colada								        6,40
Rum, Batida de Coco, Sahne, Ananas, Erdbeer

Swimming Pool								        6,40
Vodka, Kokos, Sahne, Ananas, Blue Curacao

Baileys Colada								       6,40
Baileys, Kahlua, Kokos, Sahne, Ananas

Lobbin										         6,40
Batida de Coco, Barcadi, Red Orange, Melone, Grenadine, Zitrone, Ananas

Mojito										          6,90
Havana Club, Limette, brauner Rohrzucker, Minze, Soda

Planter‘s Punch								        6,90
Weißer Rum, brauner Rum, Angostura, Zitrone, Grenadine, Ananas, Orange

Sex on the Beach								        6,40
Vodka, Peach Tree, Pfirsich, Cranberry, Orange, Zitrone

S T R O N G 											        
		
Long Island Ice Tea								        7,90
Gin, Rum, Vodka, Triple Sec, Limette, Orange, weißer Rohrzucker, Cola

Zombie									        7,90
Weißer & brauner Rum, Old Pascas, Cherry Brandy, Orange, Ananas, Zitrone, 
Grenadine, Zucker

Mai Tai										         7,90
Weißer, brauner Rum, Apricot Brandy, Old Pascas, Mandel, Lime Juice, Orange, Zucker

Red Diamond									         6,90
Gin, Vodka, Peach Tee, Grenadine, Zitrone, Maracuja, Orange

Bahama Mama									        6,90
Rum, Bols Green Banana, Malibu, Melone, Ananas, Orange

Touch Down									         6,90
Vodka, Peach Tee, Apricot Brandy, Zitrone, Erdbeer, Maracuja, Orange



G E T R Ä N K E

L O N G D R I N K S

Wir servieren alle Spirituosen wahlweise mit Säften, Schweppes, Coca Cola oder Red Bull.
Spirituosenpreis + 2,00€

S P I R I T U O S E N 
					   
G I N 		
											         
Gordon‘s							       2cl		  2,80

Beefeater							       2cl	 2,80

Bombay Sapphire Blue					     2cl		  2,80

Hendricks							       2cl		  3,20

Monkey 47							       2cl		  3,60 

Tanqueray Rangpur						      2cl		  3,60

Gin Mare							       2cl		  3,60

R U M 											         
		
Don Papa 7 Years						      2cl		  3,60

Botucal Reserva Exclusiva Rum				    2cl		  3,60

Plantation Barbados Extra Old 20th Anniversary Rum	 2cl		  4,60

Havana Club 3Years Cuba 					     2cl		  2,80

Havana Club 7Years Cuba					     2cl		  3,30

Barcadi Superior						      2cl		  2,80

V O D K A 		
											         
Absolut								       2cl		  2,50

Smirnoff							       2cl	 2,50



G E T R Ä N K E

S C O T C H  &  S I N G L E  M A L T 				 

Chivas Regal 12 Years							      4cl	 6,00

Johnnie Walker Black Label						      4cl	 6,00

Jim Beam								        4cl	 4,50

Jack Daniel‘s								        4cl	 4,50
											         
	
B I T T E R  &  A N I S E ‘ S 								      
					   
Jägermeister 35%							       2cl	 2,50
											         
Ramazotti 30%								       4cl	 3,30

Fernet Branca 40%							       4cl	 3,30
			 
Averna 32%								        4cl	 3,30

S O N T I G E S 		
											         
Jubiläums Aquavit							       2cl	 2,50

Malteser Aquavit							       2cl	 2,50

Tequila Silver / Gold							       2cl	 2,50

Ouzo									         2cl	 2,50

Sambuca 40%								       2cl	 2,50
											         
Baileys 17%								        4cl	 3,40

Williams Birne								        2cl	 2,50

Giare Amarone (Grappa)						      2cl	 3,90

Le Diciotto Lune (Grappa)						      2cl	 3,50



A L L E R G E N E  &  Z U S A T Z S T O F F E
 

											         

Liebe Gäste, 

wir weisen Sie darauf hin, dass unsere Speisen und Getränke Zusatzstoffe sowie 

Allergene enthalten können, die der gesetzlich vorgeschriebenen Kennzeichnungs-

pflicht unterliegen. 

Eier - z.B. Mayonnaise, Pfannkuchen, Omelette, Nudeln, Soßen

Erdnüsse - z.B. Brot, Schokocreme, Müsli

Fisch - z.B. Brotaufstriche, Salate

Glutenhaltiges Getreide - z.B. Brot, Soßen, Paniermehl, Gemüse, Bier

Krebstiere - z.B. Salate, Paella

Lupine - z.B. Gebäck, Pizza, Nudeln, Kaffeeersatz

Milch - z.B. Brot, Kuchen, Nussnougatcreme, Suppen, Soßen, Dressing

Schalenfrüchte - z.B. Kekse, Nussnougatcreme, Pesto, Dessert

Sellerie - z.B. Fleischerzeugnisse, Suppen, Soßen

Sesamsamen - z.B. Brot, Müsli, Salate

Schwefeloxid und Sulphite (in Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10mg/l als 

insgesamt vorhandenes SO2) - z.B. Müsli, Brot, Suppen, Soßen

Sojabohnen - z.B. Margarine, Müsli, Kaffeeweißer

Weichtiere - z.B. Paella, Suppen, Soßen

Falls Sie weitere Informationen zu Allergenen benötigen, können Sie diese beim Per-

sonal erfragen oder in der Karte mit Allergenkennzeichnung einsehen.






